
VENERA 
DOC
Tinto

vindima
2a semana de setembro 2024

notas de prova

Intensa cor rubi com laivos grenat

álcool

14% Vol

acidez total

4,5 g/ litro (exp. Acido tartárico)

extrato seco 
30 g / litro

ph

3,8

tempo de guarda

 6-8 anos 

Aromas a frutos do bosque,  Mirtilos e amoras silvestres, 
combinados com pimenta preta e cedro, notas a xisto molhado 
 e mato do mediterrâneo; Fresco, intenso e complexo.
	 Textura suculenta, taninos de fruta fresca, mastigáveis;    
afinado balanço entre a estrutura densa, a  acidez média,   
o álcool moderado e o peso do meio de boca. 
	 Pleno de energia, deixa surgir notas balsâmicas e 
especiadas em cada gota, que se desvanecem  à medida que a 
fluidez vai tomando conta do conjunto. Persistente, longo e de 
elevada precisão.
	 Termina longo, muito preciso e com nervo.


