
VENERA
GRANDE RESERVA

Vinhas Velhas 
e Touriga Nacional

estágio

18 meses de barrica de carvalho francês, 
nova de 225L de capacidade.

álcool
14,5%

acidez total

5,0g Ácido Tartárico/litro

ph

3,68

engarrafamento

Março 2025

pvp 
40€

Proveniente de vinhas selecionadas, cultivadas à beira do rio 
Douro, a uma altitude de 200m, este vinho revela a intensidade e 
complexidade características da região, com a Touriga Nacional 
— a casta emblemática de Portugal.
	 Durante o dia, a exposição ao sol favorece a maturação das 
uvas, enquanto as noites frescas, típicas das vinhas à beira rio, 
permitem uma maior preservação da acidez e dos aromas frescos.
	 Aromaticamente, o Venera Grande Reserva é 
inconfundível. 100% Touriga Nacional, entre as violetas e a flor 
de laranjeira, é um excelente exemplar da casta.
	 Na boca, a sua estrutura, densidade, fruta e madeira 
elevam-no a um patamar único, revelando o porquê de esta ser a 
casta rainha do Douro.


